Erdapfelcremesuppe mit Apfel

Zutaten fiir 4 Personen

25 g Butter

1 grolRe Zwiebel

1 EL Mehl

11 Wasser

2-3 ELSuppengew(rz

350 Erdapfel, geschalt

200 g Apfel, geschélt und entkernt
Salz, Majoran, Pfeffer

70 ml Schlagobers

Zubereitung

o Zwiebel schalen und feinwirfelig schneiden. In einem Topf Butter erhitzen, Zwiebel
glasig anschwitzen, Mehl hinzufigen und gut durchrihren. Mit Wasser aufgiel3en,

e Suppenwurze hinzufigen und zum Kochen bringen.

e Erdapfel schalen und in kleine Stiicke schneiden, Apfel schélen, entkernen und vierteln.
Zuerst die Erdapfelstlcke ins heilke Wasser geben und funf Minuten spater die
Apfelviertel. Majoran hinzufligen und ca. 15 Minuten schwach wallend kdcheln lassen.

e Zum Schluss die Suppe mit dem Purierstab purieren und mit Schlagobers
vollenden.



